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Antipasti 
              
 Prosciutto della Valmarecchia  €   9,00 
 Antipasto all’italiana € 10.00 
 Antipasto rustico €   9.00 
 Prosciutto di Cinghiale € 11,00 
 Carpaccio di Cervo affumicato 1 € 12.00   
  
Primi Piatti 
 
 Tagliatelle con il ragù 1 3 9 € 10,00 
 
          Pappardelle al ragù di Cinghiale   1 3 9                                             € 10,50 
 
           Tortelloni di San Leo   1 3 7  

 Al ragù 9 € 12,00 
 Olio C. Romagna D.O.P. e formaggio di fossa € 12,00 
 Burro e Tartufo nero                                              € 16,00 

  
  Cappelletti del Montefeltro 

 In brodo 1 3 7 € 11,00 
 

 Strozzapreti di farro 1 
 Ambra di Talamello e scalogno  € 10,00 
 Alla Villana € 10,00 
  

 Passatelli asciutti al Tartufo nero 1 3 7 € 14,00 
 
 Tris di primi (minimo 2 persone)  per persona € 16,00 / 19,00 
 
Secondi piatti 
 
 Carne Salada al Formaggio di Fossa 7 € 11,00 
          Carne Salada al Tartufo Nero € 15,00 
 Cuore di costata alla rustica € 13,00 
 Spalla d’Agnello all’Ambra di Talamello e mentuccia 7 € 12,00 
 Cosciotto d’Agnello al Sangiovese e Zenzero € 12,00 
              
Carne alla brace           (chiedere la disponibilità o su prenotazione) 
 Tagliata di Costata sale grosso e rosmarino (per Hg)  € 5.50 
 Fiorentina o Costata (per Hg)  € 5,50 
 Salsiccia € 9,00 
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Contorni  
  
 Verdure gratinate 1 € 4,00 
 Insalata € 4,00 
 Patate  € 4,00 
 Verdure cotte € 4,00 
        
 
Formaggi tipici del Montefeltro 7 
  
 Formaggio di fossa “Ambra di Talamello”  € 7,00 
 Pecorino stagionato in foglie di Noce € 6,00 
 Pecorino alle Vinacce e Mosto di Lacrima di Morro d’Alba € 6,00 
 Pecorino alle Erbe affinato in barrique € 6,00 
          Pecorino al Tabacco affinato in barrique                               € 6,00 
 Misto Mucca e Pecora semi stagionato  € 4,50 
 Pecorino alle foglie di Castagno € 6,00 
 Misto Mucca e Pecora fresco € 4,00 
 Caciotta di Mucca € 4,00 
           Selezione di pecorini affinati in barrique € 10,00 
 Gran piatto di formaggi € 14,00 
 
 Gran piatto di formaggi Caprini 7 € 14,00 
 (Aromatizzati) 
 Chiedere disponibilità al personale 
  
Confetture e miele per formaggi stagionati € 2,00 
 
Dessert  

 Souffle ghiacciato al cioccolato fondente in salsa al cacao 7 € 7,00 
 Soufflé ghiacciato alle ciliegie visciole 7 € 7,00 

 Soufflé ghiacciato a pistacchio   7 8                                             € 8,00 
 Panna cotta (al caffè, al cacao, al caramello, ai frutti di bosco) 7 € 4,00 
7 1 3 Crostata di farro della casa (arancia amara, fichi, mele cotogne)  €  4,50 
 
Caffè   € 2,00 
 
Coperto € 2,50 
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ALLERGENI    

 

 

SE SOFFRI DI ALLERGIE OD INTOLLERANZE ALIMENTARI 
SEGNALALO AL NOSTRO PERSONALE CHE SAPRA’ METTERTI IN 
CONDIZIONE DI EVITARE I GENERI CHE CONTENGONO PRODOTTI 
AI QUALI SEI ALLERGICO OD INTOLLERANTE. 

Sappi comunque che i cibi e le bevande offerti in questo locale sono 
prodotti e somministrati in locali dove si utilizzano e si servono 
prodotti contenenti i seguenti allergeni: 

 1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, grano khorasa o i loro ceppi ibridati e 
prodotti derivati 
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.  
3. Uova e prodotti a base di uova.  
4. Pesce e prodotti a base di pesce,  
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.  
6. Soia e prodotti a base di soia 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:  
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle , nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, 
noci macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la 
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.  
9. Sedano e prodotti a base di sedano.  
10. Senape e prodotti a base di senape.  
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.  
12. Anidride solforosa e solfiti  
13. Lupini e prodotti a base di lupini.  
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi. 

 

e che non è possibile escludere una contaminazione crociata 
specialmente in presenza di servizio libero o di buffet. 

 

  


